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SIRBeC scheda PSMRL - SO100-00494

CODICI

Unità operativa: SO100

Numero scheda: 494

Codice scheda: SO100-00494

Tipo scheda: PSM

Livello ricerca: I

CODICE UNIVOCO

Codice regione: 03

Ente schedatore: R03/ Provincia di Sondrio

Ente competente: S27

RELAZIONI

RELAZIONI CON ALTRI BENI [1 / 2]

Tipo relazione: correlazione

Specifiche tipo relazione: correlazione funzionale

Tipo scheda: PSM

Codice IDK della scheda correlata: SO100-00523

RELAZIONI CON ALTRI BENI [2 / 2]

Tipo relazione: correlazione

Specifiche tipo relazione: correlazione funzionale

Tipo scheda: PSM

Codice IDK della scheda correlata: SO100-00493

OGGETTO

OGGETTO

Definizione: cassa di cottura

Identificazione: bene semplice/ individuo

QUANTITA'

Numero: 1

Disponibilità del bene: reale
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SIRBeC scheda PSMRL - SO100-00494

CATEGORIA

CLASSIFICAZIONE TIPOLOGICA

Primo livello: equipaggiamento ed altri materiali

Secondo livello: equipaggiamento di reparto

Terzo livello: attrezzatura di sussistenza e materiali diversi

LOCALIZZAZIONE GEOGRAFICO-AMMINISTRATIVA

INDICAZIONE DEL CONTENITORE FISICO

Codice del contenitore fisico: 1725

Categoria del contenitore fisico: architettura

LOCALIZZAZIONE GEOGRAFICO-AMMINISTRATIVA ATTUALE

Stato: Italia

Regione: Lombardia

Provincia: SO

Nome provincia: Sondrio

Codice ISTAT comune: 014072

Comune: Valdisotto

COLLOCAZIONE SPECIFICA

Tipologia: forte

Denominazione: Forte Venini

Indirizzo: Via al Forte

Denominazione struttura conservativa - livello 1: Forte Venini

DATI PATRIMONIALI E COLLEZIONI

INVENTARIO

LOCALIZZAZIONE CATASTALE

LOCALIZZAZIONE CATASTALE

CRONOLOGIA

CRONOLOGIA TECNICA
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SIRBeC scheda PSMRL - SO100-00494

Processo: produzione

CRONOLOGIA GENERICA

Secolo: sec. XX

CRONOLOGIA SPECIFICA

Da: 1946

Validità: ca.

A: 1990

Validità: ante

Motivazione cronologia: analisi stilistica

DEFINIZIONE CULTURALE

CLASSE DI PRODUZIONE

Processo: produzione

Classe: civile

AMBITO CULTURALE

Denominazione: produzione italiana

Riferimento all'intervento: esecuzione

Motivazione dell'attribuzione: iscrizione

COMMITTENZA

Data: 1946 post

Nome: Amministrazione della Polizia di Stato

Fonte: iscrizione

MATERIA E TECNICA

MATERIA E TECNICA [1 / 2]

Materia: alluminio

Tecnica [1 / 3]: fusione

Tecnica [2 / 3]: formatura

Tecnica [3 / 3]: rivettatura

MATERIA E TECNICA [2 / 2]

Materia: acciaio

Tecnica [1 / 3]: fusione
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SIRBeC scheda PSMRL - SO100-00494

Tecnica [2 / 3]: laminatura

Tecnica [3 / 3]: formatura

MISURE

MISURE [1 / 3]

Unità: cm

Tipo di misura: altezza

Valore: 32

MISURE [2 / 3]

Unità: cm

Tipo di misura: larghezza

Valore: 25.5

MISURE [3 / 3]

Unità: cm

Tipo di misura: lunghezza

Valore: 45

DATI ANALITICI

DESCRIZIONE

Oggetto
Grossa marmitta in lamina di alluminio a forma parallelepipeda con spigoli arrotondati. Nella parte superiore è posto lo
sportello di carico a forma tonda munito di coperchio con sistema di bloccaggio con vite e barra e due maniglioni laterali
a catena per il trasporto. Maniglie e meccanismi di bloccaggio sono fissati alla cassa mediante saldatura. Sulla cassa è
presente una scritta parzialmente leggibile impressa a punzone ribadita su tre spigoli della parte superiore. Al bidone di
cottura è abbinato un sostegno realizzato in lamiera nervata e piegata che lo tiene fermo una volta posizionato nella
cassa termica, il sostegno ribaltato serve a reggere il bidone in posizione sollevata sopra un fornello o durante la
distribuzione del rancio.

Funzione: Cuocere e trasportare il rancio della truppa

Modalità d'uso
La cassa di cottura con il rancio caldo era posta all'interno della cassa coibentata e quindi trasportata alla truppa sul
campo con i muli. Il calore della pietanza, ben conservato dalla coibentazione della cassa, permetteva di completare la
cottura durante il trasporto

Cronologia d'uso: 1915 ca.-1945

ISCRIZIONI

Classe di appartenenza: documentaria

Lingua: ITA
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SIRBeC scheda PSMRL - SO100-00494

Tecnica di scrittura: a incisione

Tipo di caratteri: lettere capitali

Posizione: parte superiore della cassa

Trascrizione: AMMINISTRAZIONE DELLA P.S.

Notizie storico-critiche
La cassa o bidone di cottura conteneva fino a 25 razioni e la coibentazione della cassa termica poteva mantenere il
pasto caldo fino a 24 ore. Le tre scritte identiche presenti nella parte superiore del bidone lascerebbero intendere che
l'attrezzatura facesse parte delle dotazioni della Polizia di Stato, forse del corpo istituito a fine del secondo conflitto
mondiale con Il decreto legislativo luogotenenziale del 2 novembre 1944, n. 365, o, più probabilmente, dei Reparti Mobili
della Polizia di Stato dei decenni successivi. L'abbinamento con la cassa termica nella quale è inserita parrebbe non
pertinente, a meno che non si sia trattato di un rinnovamento parziale dell'attrezzatura, dove il bidone di cottura è stato
sostituito mentre la cassa termica è stata mantenuta. In ogni caso attrezzature praticamente identiche per la cottura del
rancio sono state utilizzate nell'Esercito dal primo conflitto mondiale fino a poche decine di anni fa.

CONSERVAZIONE

STATO DI CONSERVAZIONE

Data: 2018

Stato di conservazione: buono

CONDIZIONE GIURIDICA E VINCOLI

CONDIZIONE GIURIDICA

Indicazione generica: detenzione persona giuridica senza scopo di lucro

Indicazione specifica: Comune di Valdisotto

FONTI E DOCUMENTI DI RIFERIMENTO

DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA [1 / 5]

Codice univoco della risorsa: SC_PSM_SO100-00494_IMG-0000004815

Genere: documentazione allegata

Tipo: fotografia digitale colore

Autore: L'Involt S.a.s. Sondrio

Data: 2018/01/15

Codice identificativo: OGA_0131

Nome del file originale: OGA_0131.jpg

DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA [2 / 5]

Codice univoco della risorsa: SC_PSM_SO100-00494_IMG-0000004816
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SIRBeC scheda PSMRL - SO100-00494

Genere: documentazione allegata

Tipo: fotografia digitale colore

Autore: L'Involt S.a.s. Sondrio

Data: 2018/01/15

Codice identificativo: OGA_0131_2

Note: La cassa di cottura inserita nella cassa termica

Visibilità immagine: 1

Nome del file originale: OGA_0131_2.jpg

DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA [3 / 5]

Codice univoco della risorsa: SC_PSM_SO100-00494_IMG-0000004817

Genere: documentazione allegata

Tipo: fotografia digitale colore

Autore: L'Involt S.a.s. Sondrio

Data: 2018/01/15

Codice identificativo: OGA_0131_3

Note: Particolare dell'interno della cassa con il mestolo

Visibilità immagine: 1

Nome del file originale: OGA_0131_3.jpg

DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA [4 / 5]

Codice univoco della risorsa: SC_PSM_SO100-00494_IMG-0000004818

Genere: documentazione allegata

Tipo: fotografia digitale colore

Autore: L'Involt S.a.s. Sondrio

Data: 2018/01/15

Codice identificativo: OGA_0131_4

Note: Particolare della scritta a punzone sulla cassa

Visibilità immagine: 1

Nome del file originale: OGA_0131_4.jpg

DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA [5 / 5]

Codice univoco della risorsa: SC_PSM_SO100-00494_IMG-0000004819

Genere: documentazione allegata
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Tipo: fotografia digitale colore

Autore: L'Involt S.a.s. Sondrio

Data: 2018/01/15

Codice identificativo: OGA_0131_5

Note: Particolare del sostegno del bidone interno alla cassa termica

Visibilità immagine: 1

Nome del file originale: OGA_0131_5.jpg

BIBLIOGRAFIA

Genere: bibliografia di confronto

Autore: Mantoan N.

Titolo libro o rivista: Armi ed equipaggiamenti dell'Esercito Italiano nella grande guerra 1915-1918

Titolo contributo: L'alimentazione militare

Luogo di edizione: Novale - Valdagno (VI)

Anno di edizione: 1996

V., pp., nn.: p. 178

COMPILAZIONE

COMPILAZIONE

Anno di redazione: 2018

Ente compilatore: Provincia di Sondrio

Nome: Bonetti, Luca

Funzionario responsabile: Sassella, Maria
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